RAVINTOLA
NIINIPUU

Tanaan

Paivan lounas (L) 23,00 €
Sis. alkupalapoyddn herkut, pdivdn keiton, pdivdn lounaan, paikan
pddlla leivottua leipdd ja kahvin.

Paivan keitto (L), (G) 19,50 €
Sis. alkupalapoyddn herkut, pdivin keiton, paikan pddlld leivottua
leipdd ja kahvin.

Salaattipoyta (L) 15,50 €
Sis. alkupalapoyddn herkut, paikan pddlld leivottua leipdad.

Kysy paivadn lounaan gluteenittomuudesta henkilokunnalta.
Lounaamme ovat laktoosittomia.
(L) = laktoositon
(G) = gluteeniton

Kysy lisatietoja allergeeneista henkilokunnaltamme.

Lista voimassa ti-la klo 11-17 31.5 - 1.9.2024
Muutokset mahdollisia



RAVINTOLA
NIINIPUU

1. Paistetut muikut & perunamuusi (L) 26,00 €
Puumalan muikkua paikalliselta kalastaja Antti Laineelta.

Annos voidaan tehdd pyydettdessa gluteenittomana. Viiniparina
toimii Schmitt S6hne (Riesling)

2. Lankkulohi (L), (G) 31,00 €
Savustettu lohemme on puumalalaista kirjolohta, joka tulee suoraan
savustuspontostd poytddn. Tartar-kastike & keitetyt perunat.
Schmitt Sohne (Riesling) komplementoi savuisuutta.

3. ”Ei ainakaan kalaa” (L), (G) 31,00 €
Talon tuorejuustolla tdytettyd naudanleikettd & kauden kasvikset.
Kotimaista luomunautaa paikalliselta Kotron tilalta. Condado de
oriza roble (Tempranillo) sopii naudan pariksi.

4. Paistettua kuhaa (L), (G) 29,00 €
Paistettua suomalaista kuhaa, pikkeloityd kukkakaalia, peruna-
kukkakaalipyré, puolukkaéljyd & kalakermaa. Vaalealle kalalle
viiniksi sopii Castillo de Molina reserva (Sauvignon blanc )

5. Falafelkasvispihvit (Ve), (M), (G) 25,00 €
Falafelpihvejd, kaali-kasviskddryle, yrttioljyd, puolukkasurvosta,
yrttimajoneesia & keitettyjd suomalaisia perunoita. Falafelin kanssa
suosittelemme Molina (Sauvignon blanc)

6. Kantarellirisotto (L), (G) 25,00 €
Niinisaaren kantarelleja, talossa tehtyd puolukkadljyd ja
parmesanlastuja. Tdyteldinen, maanldheinen risotto kutsuu
kumppanikseen Condado de oriza roble (Tempranillo)

Annos mahdollista saada myés maidottomana & vegaanisena.

KaikKi a la carte - annokset sisdltavat alkupalapoydén herkut, paikan
paalla leivottua tuoretta leipda ja kahvin.
| (L) = Laktoositon | (M) = Maidoton | (G) = Gluteeniton | (Ve) = Vegaaninen |

Lista voimassa ti-la klo 11-17 31.5 - 1.9.2024
Muutokset mahdollisia



RAVINTOLA
NIINIPUU

Jalkiruuat

1. Mustikkakukko 8,50 €
Ruistaikinan sisddn leivottua mustikkaa tarjoiltuna
vanhanajan vaniljajddtelon ja kermavaahdon kera.
ALUEEN PERINNEHERKKU
Annos mahdollista saada mydés gluteenittomana ja / tai
laktoosittomana erikseen pyydettdessd.

2. Kantarellijaatelo (L) 9,50 €
Talossa tehtyd kantarellijddtelod saariston
kantarelleista. Mukana parmesankeksimurua &
kantarellisuolakinuskia.

TALON ERIKOISUUS
Annos mahdollista saada myos gluteenittomana.

Viinisuositus: Inbianco (Sangiovese)

3. Jaatelopallo (L) 4,50 € / pallo
Vanhanajan vanilja, suklaa, mansikka tai salmiakki-
valkosuklaa. Suklaa- tai kinuskikastikkeella ja

kermavaahdolla.
Kaikki jadtelomme ovat laktoosittomia. Kermavaahto ei

ole laktoositonta.

Lista voimassa ti-la klo 11-17 31.5 - 1.9.2024
Muutokset mahdollisia



RAVINTOLA

NIINIPUU
16 cl pullo
Valkoviinit
1. Castillo de Molina Reserva 9,50 40,00 (75cl)

Sauvignon Blanc

Kuiva, hapokas, sitruksinen. Sopii hyvin seurustelujuomaksi
tai vaalealle kalalle.

Chile, Valle del Elqui

VEGAANINEN

13,0 %

2. Schmitt sohne 9,50 40,00 (75cl)
Riesling
Puolikuiva & hapokas paperilla, mahottoman kuiva juodessa.
Maussa on aistittavissa kypsda omenaa ja sitrushedelmaa.
Sopii erityisen hyvin muikun kanssa tasapainoittamaan
rasvaa ja suolaa.
Saksa, Mosel
11,0 %

3. Inbianco 9,50 40,00 (75cl)
Sangiovese
Valkoinen sangiovese on upea harvinaisuus Suomessa. Viini
on peraisin Italian Niinisaaresta, Toscanasta. Tama
puolikuiva valkoviini on runsas, mineraalinen ja raikas.
Tuoksussa yllattavat hapankirsikka ja appelsiinipuun kukat.
Hienostunut ja hyva.
Italia, Toscana
12,0 %

Lista voimassa ti-la klo 11-17 31.5 - 1.9.2024
Muutokset mahdollisia



RAVINTOLA
NIINIPUU

16 cl  pullo 75cl
Punaviinit

4. Castillo de Molina reserva 9,50 40,00
Cabernet Sauvignon

Chilelainen keskitayteldinen punaviini. Mustaherukkainen,
kevyen suklainen. Erinomainen noutopoytaviini.

Chile, El Valle Central

VEGAANINEN

14,0 %

5. Condado de oriza roble 9,50 40,00
Tempranillo

Vahan tammitettu Tempranillo on takuuvarma valinta
naudalle tai sienirisotolle. Suuntdyteinen maku ja
tanniinien karheus yhdistyvat hedelmaisyyteen ja
hapokkuuteen. Anna dekantoitua lasissa hetki ennen
nautintoa. Avotsie! Perheomisteiselta viinintuottajalta
Espanjasta perheomisteiseen ravintolaan Niinisaareen.
Espanja, Ribera del Duero

13,5%

Lista voimassa ti-la klo 11-17 31.5 - 1.9.2024
Muutokset mahdollisia
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Kuohuviinit (vain pulloittain)

6. Gancia prosecco 12,00 (20cl)
Glera
Erittdin kuiva. Keskihapokas & kypsan hedelmainen.
Keveisiin ruokiin, hetkiin ja keskusteluihin.
Italia, Veneto
11,5%

7. Alberto nani Prosecco Frizzante 40,00 (75cl)
Glera
HUOM: Frizzante on kevythappoinen prosecco,
valkoviinin ja kuohuviinin vilissa oleva juoma.
Helmeileva, pehmea, kepea ja kevythappoinen prosecco.
Sopii ruokajuomaksi koko aterian ajaksi. Loistaa marjojen ja
jalkiruuan kaverina.
Italia, Veneto
LUOMU
10,5 %

Lista voimassa ti-la klo 11-17 31.5 - 1.9.2024
Muutokset mahdollisia
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Juomat/drinks
Virvoitusjuoma
C(:c:collau/ ggca cola zero 4'100 €
Fanta orange / O, 51

Sprite
Vissy / mineral water
Kevytolo omena-lime vitamin water

Oluet
Iso Sandels 4,7 % 0,501 8,50
Pieni Sandels 4,7 % 0,331 7,00

Konig weissbier vehnaolut5,5% 0,501 8,50
Kozel tumma/dark 3,8 % 0,501 8,50
Erdinger alkoholiton olut 0,0 % 0,331 5,00

Lonkero

Original Gin Long Drink 5,5 % 0,331 7,50
Original Gin Pineapple 5,5 % 0,331 7,50
Seltzer

Lemon-lime 4,5 % 0,331 7,50

Terdstetty & hiilihapotettu vesi

Siideri
Louis raison crisp 5,5 % 0,331 7,50
Puolikuiva ranskalainen omenasiideri

Lista voimassa ti-la klo 11-17 31.5 - 1.9.2024
Muutokset mahdollisia



RAVINTOLA
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Drinkit

Lempea raparperiginijuoma Lasi 12,00
Itsetehtyd raparperisiirappia 4cl,

Beefeater Pink Gin 2cl, imemehu 2cl,

Fentiman's Tonic & jditd

Gin tonic Lasi 10,00

Viskit
Whyte & Mackay blended 40 % 4 cl 8,00
Laphroaig single malt 10 yo 40% 4 cl 10,00

Konjakki
Apteekkarin VSOP 40 % 4 cl 10,00

Ollinmaen likoori

Kuningatarlik6ori 17,5 % 4 cl 7,00
Viina
Marskin ryyppy 40 % 4 cl 8,00

Lista voimassa ti-la klo 11-17 31.5 - 1.9.2024
Muutokset mahdollisia



RAVINTOLA

NIINIPUU
Jaateloannokset
1. Kesakimara 8,20 €
vaniljajddtelo (1 pll)
suklaajddtelod (1 pll)

mansikkajddteload (1 pll)
suklaakastiketta & kermavaahtoa

2. Lenna lenna leppdkerttu 8,20 €
vaniljajddteléd (3 pll)
mansikkahilloa
kermavaahtoa

3. Kesaperhonen 8,20 €
mansikkajddtelod (3 pll)
kinuskikastiketta
kermavaahtoa

4. SAARISTON MORKO 7,20 €

salmiakki-valkosuklaajddtelod (1 pll)
vaniljajddteléd (1 pll)
salmiakki-lakritsikastike & kermavaahtoa

5. Jaitelopallo 4,50 €/pallo

salmiakki-valkosuklaa, vanilja,
mansikka tai suklaa

6. Maidoton vadelmajaatelo 4,50 € / pallo

Kaikki jadtelomme ovat laktoosittomia. Kermavaahto ei ole
laktoositonta.
Muutokset annoksiin +1,50 €.

Lista voimassa ti-la klo 11-17 31.5 - 1.9.2024
Muutokset mahdollisia
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Aukioloajat

Ti-La 11-18 (keitti6 auki 11-17)

Sunnuntaisin emannan noutopoyta 12-15
(viimeiset ruokailijat otamme sisalle 14.30)

Huom. Sunnuntaisin tarjoilemme emanndn noutopoydan
ravintolan vintilla. A la carte ei ole voimassa koko paivana.

Maanantaisin aina suljettu

Lista voimassa ti-la klo 11-17 31.5 - 1.9.2024
Muutokset mahdollisia



RAVINTOLA
NIINIPUU

Rajoitettu era!

Saimme pienen eran huippulaatuista luomunaudan (kyyton)
maksaa Kotron tilalta taalta Puumalasta. Maksa-annoksen
lisaksi tarjoilemme Ruokaoivallus - ruokainnovaatiokilpailun
2024 voittaja-annoksen "Metsaretkella” kokin twistilla!

Molemmat annokset (sis. alkupalapdydan ja kahvin) 36 €
h

Paistettua luomunaudan maksaa (L) 31€
Paistettua luomukyytén maksaa Kotron tilalta. Peruna-
kukkakaalipyree, [immin kantarelli-sipulisalaatti &
karpalokastiketta. Viinipariksi on valikoitu tdyteldine Condado de
oriza roble (Tempranillo). Annokseen kuuluu alkupalapoytd ja
kahvi.

Hunaja pannacotta "Metsaretkella” (L) 9,50 €
Mansikkavispipuuroa, sokeripaahdettua ruista ja mansikkaa.
Prosecco on aina sopivaa seuraa pannacotalle.

Lista voimassa ti-la klo 11-17 31.5 - 1.9.2024
Muutokset mahdollisia



